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KATA PENGANTAR 
 

 

unia pendidikan vokasi sedang bergerak. Di tengah laju 

perubahan teknologi yang begitu cepat, para pendidik 

dihadapkan pada pertanyaan mendasar: bagaimana 

merancang pembelajaran yang tetap relevan tanpa kehilangan 

kedalaman, nilai-nilai praktikal, dan kekhasan lokalnya? 

Pertanyaan inilah yang menjadi titik tolak penyusunan buku 

Inovasi Pembelajaran Era Digitalisasi: Teori dan Praktik di Bidang 

Kuliner ini. 

Buku ini tidak lahir begitu saja. Ia tumbuh dari diskusi-diskusi 

hangat, perenungan di ruang kelas, pengalaman langsung di 

lapangan, dan tentu saja dari keinginan untuk ikut serta mewarnai 

transformasi pendidikan vokasi di Indonesia, khususnya di bidang 

seni kuliner. Penyusunan buku ini merupakan bagian dari tugas 

akhir mata kuliah Kajian Inovasi Pendidikan Vokasi pada Program 

Doktor Pendidikan Vokasi Universitas Negeri Surabaya (Unesa), 

namun prosesnya melampaui sekadar tugas akademik. Ia menjadi 

ruang kolektif tempat para penulis mengolah gagasan, menguji 

pengalaman, dan berbagi harapan. 

Kami menyadari bahwa dunia kuliner bukan sekadar urusan 

memasak. Ia adalah titik temu antara seni, ilmu, teknologi, 

budaya, bahkan nilai-nilai kesehatan dan keberlanjutan. Karena 

itu, inovasi dalam pendidikan kuliner tidak bisa hanya bersandar 

pada alat-alat digital atau platform daring semata. Ia harus 

menyentuh cara kita berpikir, cara kita mengajar, dan cara kita 

membangun relasi dengan peserta didik yang berasal dari generasi 
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digital yang cerdas, cepat, namun juga membutuhkan sentuhan 

yang manusiawi. 

Kontribusi yang termuat dalam buku ini datang dari para 

penulis dengan latar belakang yang beragam namun saling 

melengkapi: 

Prof. Dr. Any Sutiadiningsih, M.Si, yang selama ini dikenal 

sebagai peneliti bidang teknologi dan inovasi pembelajaran, 

memberikan kerangka teoritis yang kuat dan tajam; 

Prof. Dr. Luthfiyah Nurlaela, M.Pd, sosok yang konsisten 

mengawal pengembangan pendidikan vokasi dan kurikulum 

berbasis kompetensi, menyumbangkan pandangan strategisnya; 

Aftika Andra Sagita, S.Pd., M.Pd., dengan pengalamannya 

sebagai pengajar kuliner, membumikan teori ke dalam praktik yang 

kontekstual dan inspiratif; 

serta Qorry’ Aina, S.Pd., M.Kes., penulis muda yang aktif 

dalam mengembangkan pendekatan digital dalam pendidikan 

kuliner, menawarkan perspektif segar dan relevan dengan 

kebutuhan saat ini. 

Setiap tulisan dalam buku ini disusun dengan semangat 

berbagi berbagi pengetahuan, pengalaman, dan inspirasi. 

Harapannya, pembaca tidak hanya memperoleh wawasan tentang 

bagaimana inovasi bisa diterapkan dalam pendidikan kuliner, tetapi 

juga menemukan bahwa inovasi sejati seringkali tumbuh dari 

keberanian untuk mencoba, dari refleksi yang jujur, dan dari kerja 

kolaboratif yang saling menguatkan. 

Kami percaya bahwa pendidikan vokasi memiliki peran 

strategis dalam menciptakan generasi yang tidak hanya terampil, 

tetapi juga adaptif dan visioner. Maka, jika buku ini mampu 

memantik dialog, menyalakan ide-ide baru, atau bahkan 
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mengubah cara pandang Anda dalam mendidik maka tujuan kami 

telah tercapai. 

Akhir kata, kami mengucapkan terima kasih yang sebesar-

besarnya kepada seluruh pihak yang telah mendukung 

penyusunan buku ini. Terutama kepada para pembimbing, rekan 

sejawat, dan mahasiswa yang telah menjadi bagian dari perjalanan 

intelektual ini. Semoga buku ini menjadi salah satu sumbangsih 

kecil bagi dunia pendidikan vokasi yang lebih inklusif, kreatif, dan 

bermakna. 

 

Sidoarjo, [tanggal penulisan] 

 

 

Tim Penulis  
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terpublikasi di beberapa jurnal nasional dan internasional. Buku 

yang telah ditulis di antaranya Strategi Bisnis Makanan Tradisional, 

Manajemen Usaha Catering, Dapur dan Peralatan (Kitchen & 

Equipment) Industri Jasa Boga. Komunikasi dapat dilakukan 

melalui anysutiadiningsih@unesa.ac.id     
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Luthfiyah Nurlaela dilahirkan di Tuban, 

Jawa Timur, pada tanggal 18 Oktober 

1966, merupakan anak keempat dari 

enam bersaudara, pasangan suami istri 

Bapak Zawawi Chusain (alm.) dan Ibu Hj. 

Basjiroh Shoimuri (almh). Pada 1992, 

Luthfiyah diangkat sebagai Calon 

Pengawai Negeri Sipil (CPNS) dan 

ditugaskan di almamaternya, yaitu pada 

jurusan PKK, FPTK IKIP Surabaya 

(Universitas Negeri Surabaya). 

Sebelumnya, yaitu pada tahun 1991, berkesempatan mengikuti 

program S2 Pendidikan Teknologi Kejuruan IKIP Yogyakarta 

(Universitas Negeri Yogyakarta), dengan beasiswa bantuan studi 

dari Universitas Negeri Surabaya, lulus 1995. Selanjutnya pada 

2003, berkesempatan mengikuti program Doktor Teknologi 

Pembelajaran di Universitas Negeri Malang dengan beasiswa BPPS, 

dan diselesaikan 2007. Pada 7 Januari 2010, dikukuhkan sebagai 

Guru Besar Unesa ke-61 pada usia 43 tahun dalam Bidang 

Pendidikan Ilmu Kesejateraan Keluarga (Home Economics 

Education). Sampai saat ini, puluhan artikel hasil penelitian dan 

pengabdian kepada masyarakat telah dipublikasikan baik dalam 

forum ilmiah nasional/internasional maupun jurnal ilmiah 

nasional/internasional. Beberapa buku juga sudah dihasilkan, baik 

buku dalam bentuk antologi cerpen, antologi tulisan ilmiah 

populer, antologi artikel ilmiah, buku kumpulan feature, dan juga 

buku-buku ilmiah untuk mahasiswa. Beberapa buku yang sudah 

ditulisnya antara lain: Model Pembelajaran, Gaya Belajar, 

Kemampuan Membaca, dan Hasil Belajar (2010), Khasanah Kuliner 

Tradisional Jawa Timur (2013), Sanitasi dan Higiene (2013), 

Strategi Belajar Berpikir Kreatif (2015), Berpikir Tingkat Tinggi dan 
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Problem Solving (2016), Media Pembelajaran (2018), dan Ilmu 

Kesejahteraan Keluarga (2021). Sedangkan buku kumpulan 

feature antara lain: Berbagi di Ujung Negeri (2013), Cermin 

(2014), Berbagi di Ujung Negeri 2 dari Aceh sampai Sorong (2015), 

Saya Hanya Seorang Ibu (2015), Satu Hati Tiga Negeri (2017), dan 

Sebuah Sekolah Bernama Desa. 

 

Aftika Andra Sagita, S.Pd., M.Pd.  

Aftika Andra Sagita, yang biasa disapa 

Andra, lahir di Malang pada 4 Desember 

1986, adalah akademisi dan praktisi 

kuliner Indonesia. Ia menyelesaikan 

pendidikan D3 di bidang Tata Boga di 

Universitas Negeri Malang dan 

memperoleh gelar S1 Pendidikan 

Kesejahteraan Keluarga serta S2 

Pendidikan Teknologi dan Kejuruan dari 

Universitas Negeri Surabaya.  

Saat ini Andra sedang studi program Doktor Pendidikan Vokasi di 

Universitas Negeri Surabaya. Buku ini merupakan kontribusi Aftika 

dalam mengkaji dan memberikan wawasan baru terkait inovasi 

dalam pendidikan vokasi, terutama yang berhubungan dengan 

pengajaran kuliner. Dengan pengalaman dan latar belakang yang 

mendalam, Andra berharap dapat memberikan inspirasi dan 

panduan praktis bagi para pendidik dan praktisi di dunia 

pendidikan vokasi. 
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Qorry’ Aina, S.Pd., M.Kes., 

merupakan seorang pendidik dan 

peneliti yang memiliki perhatian 

mendalam pada isu gizi, pangan 

lokal, dan inovasi pembelajaran 

vokasi. Lahir di Sidoarjo pada 14 Juni 

1992, Qorry menempuh pendidikan 

sarjana di bidang Pendidikan Tata 

Boga di Universitas Negeri Surabaya, 

sebelum melanjutkan studi magister 

di Departemen Gizi Masyarakat, 

Fakultas Kesehatan Masyarakat 

Universitas Airlangga. Saat ini, ia 

sedang menempuh studi doktoral di 

bidang Pendidikan Vokasi di almamater tempat ia memulai langkah 

akademiknya. 

Perjalanan akademik Qorry selalu berpijak pada keinginan untuk 

mengintegrasikan pengetahuan gizi dengan praktik kuliner yang 

aplikatif. Ia telah banyak terlibat dalam penelitian dan pengabdian 

masyarakat yang berfokus pada pemanfaatan bahan pangan lokal, 

seperti daun kelor, brokoli, kacang tunggak, dan daun katuk 

sebagai upaya peningkatan gizi masyarakat. Penelitiannya tentang 

biskuit daun kelor untuk peningkatan kadar hemoglobin remaja 

putri menjadi salah satu karya yang merefleksikan komitmennya 

terhadap solusi berbasis lokal. 

Qorry juga aktif dalam dunia pendidikan tinggi sebagai dosen dan 

pengembang kurikulum. Ia memiliki pengalaman mengajar di 

berbagai institusi, termasuk sebagai dosen luar biasa di Universitas 

Negeri Surabaya. Melalui pelatihan-pelatihan instruksional seperti 

PEKERTI, serta sertifikasi keamanan pangan dari BNSP, ia terus 
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memperkuat kapasitas profesionalnya dalam bidang pengajaran 

dan riset. 

Sebagai penulis, Qorry telah menerbitkan buku Pengolahan Buah 

dan Sayuran (Berbasis Hasil Percobaan) pada tahun 2024. Buku ini 

hadir sebagai upaya mendekatkan praktik laboratorium dengan 

kebutuhan pembelajaran vokasi yang kontekstual dan berbasis 

data. Selain itu, kontribusinya dalam buku Inovasi Pembelajaran 

Era Digitalisasi: Teori dan Praktik di Bidang Kuliner menandai peran 

aktifnya dalam merespons tantangan pendidikan vokasi di tengah 

transformasi digital. 

Dalam setiap karya, ia senantiasa mengedepankan keterhubungan 

antara teori dan praktik, serta antara dunia akademik dan 

kebutuhan masyarakat. Dengan semangat kolaboratif dan visi 

inklusif terhadap pendidikan vokasi, Qorry Aina terus melangkah 

sebagai bagian dari generasi pendidik yang membumikan inovasi 

demi kemajuan dunia pendidikan dan kesehatan masyarakat 

Indonesia. 

 


